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nicht aufgenommeii. Sie lost sich leicht uiid mit h e l l g e l b e r  Farbe 
in verdiinnten Sodalaugen, woraus sie durch Rohlensiiure nicht gefiillt 
werden kann. Die Losung wird nur eiitfarbt. Essigsiiiirezusatz schei- 
det das Daphnetinderirat irnveriindert aus. 

0.1G313 g Sbst.: 0.3!)63 g Con, 0.OGY7 g H20.  
ClsH,?O,;. Ber. C 6ti.25, I f  4.2:). 

Gef. )) Cti.013, )) 4.70. 

76. Hans H. Pri i igsheim: Zur Fuselolfrage. 
LA 11s dcm cheuiiachcn Laboratoriuni der Harval.d-Univer~itat.1 

fEingeghngen a m  1G. J a o u a r  1904.) 

Die auf Seite 3535 des Jabrgangs 1904 dieser Berichte er- 
schieneiieVeroffentlichung r o n 0 .  E m  rner l ing :  8Uieber denursprung des 
k'uselolecc veranlasst niicli zu der Mittheilung, dass ich mich seit 
Lingerer Zeit niit derselben l'rage beschaftige. 

Aus amerikanischen Kartoffeln habe ich einen beweglichen 
S t a b c h e u b a c i l l u s  isolirt, der z. T b .  fiir die von E m r n e r l i n g  
beobachtete Kartoffelgiihrung verantwortlich sein konnte. Auch von 
diesem Bacillus werden sterilisirte KartoReln unter Entwickelung von 
Kolilansaure uud Wasserstoff vergohren, und nus der erlialtenen schlei- 
iiiigeo Masse wird durch, Wasserdampfdestillition ein Or1 abgeschieden, 
das stark nacli Amylalkoliol riecht und zwischen 1 13-130° iiberdestillirt. 

Die Isolirung der Bacterie gelang rnir auf die folgende Weise: 
Mit derxi Korkbohrer nusgestochene Kartoffelstiicke wurden in  Reagens- 
plaser von passender Gr6sse gestellt und mit destillirteni Wasser 
Iledeckt. Mehrerr so gefiillte und mit Watte verschlossene Gl i ser  
wurden iu den auf Y 5 O  gehaltenen Wiirmeschrnnk gestellt. Nach 
einigen 'l'agen hatten sicti Ivrrschiedeuartige Culturen entwickelt. 
liesonders drei Fornien von Bncterien wurden beobachtet. Eine runda 
Kokke, die noch nicht weiter studirt wurde, ein Stiibchenbacillus, 
wvlcher in gvauen, bis schw Brzlichen, oberfllichlichen Culturen ohne 
Qasentwickelung wuchs, Gelatine verfliissigte und :offenbar B a c i l l u s  
u i e s e n t e r i c u s  v u l g a  t u s ,  Fliigge, war.  

Die dritte Art ist unrerkennbar kleiner d s  dieser gewiilinliche 
Knrtoffelbacillus. Iron ihr wurde die KartoRel unter starker Gas- 
entwickelung bald vijllig rerschleirnt. Zu dieeer Zeit machte sich der 
Arnylalkotiolgerucli deutlich bemerkbar. Diese Form bildet auf Kar- 
toffeln bei 350 gut erkennbare Sporen, die anch durch differencirendes 
Farben specie11 sichtbar gemacht wurden. Bei der Sporenbildung 
schwellen die Racterien haufig kolbenfiirmig an und tragen meiat zwei, 
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se l r tuer  eiue Spore .  Diese Sporen  werden durcli IU Minuten langes 
Erhi-zeii auf 1000 getotet;  dagegen vertrageu sir. 10 Minuten langes 
Erh i - zen  auf SO" und Iieinien danach  im L a u f e  von anderthall i  Tngen  
bci ?5" :iuf R a r t n t i X ~  wiedr r  atis, mornuf sie die Ze-cliildertt- Giilirung 
voii neiierit vernrilasseti. 

Dirse  Eigenschalt  wurd r  zur ers t rn  Keiniguug IBenutzt. Weiterliin 
wurde  die Reiticultur iu de r  iiblichen Weise  auf Agarplatten erzielt. 
lcll I)enutzte eiii Agariiahrsubstrat, Oas niit Kartofft.larifgiiss lirrgestellt 
wurd- iind dem eine geriuge Mengr. von Kiihrsalzeti zrtgesetzt war. 
Auf' den PI:jlten ~ v a c h s m  die  h c t e r i e t i  n u r  hngsani. Erst nach fiinf 
'I'agen bei : 3 5 O  koniite i r ta i t  iriit hrttidet~lfacher Vergriisserung die An- 
f;i:igc tler Cultureti wabrnehnien. D i r  Cixltiiren sinci silbrrliell . diinii 
u n d  rott unregrlmiissiger, schr unscliat~l' begreuzter Forni. 

2ehiiproc.entige Gelatilie wird Iiei 2 2  0 von dcm Bacillus stark 
vt-fliis3igt. Hzirn Gelatiriestich dritigt die Crtltur stabfiirriiig . doch 
~li , jct iarf '  brgrenzt,  ici die Gelatine eiii. Auf  dvr Obr*rfliiche liildet 
eicl. eirie tialbkreiefiirniige Vertliissigungszoiie. 

17euaueres iiber das  Kauerstoflbedtrfniss d e r  Bact r r ie  kann icb 
rlocii nicht tiiittiieileii. Jedenf;ills gehiirt sie tiiclit zu den obligateti 
i\na&robeti 

I n  wie mi i t  die voti tiiir isolirte Form f u r  die Fuse1i;lbilduiig bei 
de r  tlt*ftl$iltrUtig ~ e r s n t w o r t l i c h  geirtaclit werden kaun,  geht aus nieinen 
Versiicheti xtoch uicbt Iiervor. In  eitier mit 10  proc. gewdhnliclietii 
-~lkohol vrrsrtztcn KartofTelcultur koriiite wrde r  Wacltstbum noclr 
(38bruIig l~eobaclitet werden. Da abvr  iiach den Versucheii von 
1,irid e t ' )  die I-l;iiiiitmenge dcr  liijbrretl Alkoliolt. am B i d e  der  Ilefe- 
gj-it~rtttig, wetin also schou I 0  pCt.  Ac~tliplalkohol gebildet sititl. tantstehert 
$011, FO spiiclit diese Beobaclitung filr's erste nicht d:rfiit., da s s  diese 
Hactf riC fur dit- Hilduttg der  hiiheren Alkoholt~ i r i  deli Krpnnerrieii 
viral :wt)rtlirh gemacht werden dnrf. 

I )ie Untersucliung iibei. das %usanimert\virkrii diesel. Hacterie mit 
Hefeleicicultur uttd andere  I'unktc, die zur Aufkliirung d r r  Frage bei- 
trageri kiintitett. tiiiichte ich n i i r  f'iir die roii mir isolirte Form vorbehalteri. 

C a m l i r i d , i i v 7  Mass., L .  P. A., 4 .  tJaiiunr 1005. 

1' Cornlit. rend. 11 2, 102 ' I!lOl]: Bull. soc. chi l l i .  [33 6 .  310 [ISSlj. 




